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HOTEL IMPERIAL
VIENNA

Licbe Leser-innen und Giste des
Hotel Imperial, a Luxury Collection, Vienna,

wir frenen uns, Thnen exklusive Angehote M Silvester und Neujahr prisentieren 2o diirfen.

GenieBen Sie den letzien Tag von 2024 sowie den ersten Tag des neven lahres in unseren
einzigartigen Palais-Rinmlichkeiten mit exguisiten kolinarischen Kreationen.

Sehr perne unierbreitet lhnen unser Tearn dafiir ein personliches Anpebot.

Wir wiinschen lhnen und lhren Lieben ein glGckliches 2025,

ALLGEMEINE INFORMATIOMNEN

Alle Predse sind in Eoro () arw.-gdhm wind
wedten bei den Mends pro Parson, inkheive
Stepern und Servioe, Dic Dh.'rnﬂd'll.lug.'n
werdin pro Fmmer Saike guotiert, Anderongen
worbohalten, Kinder bis #u 6 khron sind kosten e,
v 6 bis 12 Jahren gewdhren wir cine 50%e
Reduoktion be den Menis, Die A.||L'rg:|‘|hnum:ir.hrn|ng
der Mueniis wind vor Ot ansgewicsen,
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HOTEL IMPERIAL
VIENNA

IMPERIALER
JAHRESWECHSEL

Zelebrieren Sie einen unvergesslichen Silvesterabend
bei Live Musik im ehemalipen Palais Wiirttermberg,

das 1873 leierlich als Hotel Imperial erdffnet wurnde,




SILVESTER-GALADINNER

IMPERIALE FESTSALE & RESTAURANT OPUS

DIENSTAG, 31. DEZEMBER 2024

Feiern Sie das Leben in unserem Gourmetrestaurant OPUS oder in unseren mit viel Liebe dekorierten Festsalen.
Die 5-koplige Band _Afer Tealime™ (Gesang, Klavier, E-Gitarre, Bass und Schlagzeng) hegleitet Sie durch den Abend.
Das Repertoire umifasst sanit-traditionell-fazzge Musik sum Dinner, gefolgt von Pop- und Rockklassikern zur
anschliefenden Party - ein Tanz w1 beschwingter Live-Musik ins newe Jahr ist somit garantiert.

Unied lhren unvergesslichen Abend hilt unser Fotogral aul Wunsch sehr perne [tr Sie fest.

MENU

MAINE-HUMMER
Avocado, Meyer-Zitrone, Wasahi

FREGOLA SARDA
Aubergine, Mimolette

DOVER SEEXUNGE
Chicorde, Stabmuschel, Salran-Fond

GRONES APFEL-SELLERIESORBET
Imperial Kaviar

OSTERREICHISCHES DRY AGED-BEEF
Schwarswurzel, Winter-Trifiel, Kipller

VALROHNA CARATBE® 66% SCHOKOLADE
Kaffee, Whiskey, Brombeere

WIENER FASCHINGSKRAFPFEN
PETITS FOURS

G6-Gang Meni
€ 580

inklogive dn Glas Champagnes som Aperitil wod #n Miternacht,
Wirinibeybeitwng, antialkoholische Getrinke, KaffiseTee uod Misikprogramm,
Angebol bepchbar mit $tart wm 20:30 Uhr,
Ab 22 Uhr werden 4 Ginge vom obigen Mend o O 520 serviert,

RESERVIERUNG
T+ 431 50110-434
GROUPSEVENTS.IMPERIALEBLUXURYCOLLECTION.COM
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NEUJAHRSBRUNCH

IMPERIALE FESTSALE

MITTWOCH, 1. JANNER 2025
YOMN 12:30 BIS 15:00 UHR

Ein wahrhall imperialer Rahmen [T einen genussvollen Start ins nepe khr
In der prunkvollen Atmosphére der Festsdle des einstigen
Palais Wiirttemberg erwarten Sie lukullische Verlockungen.
Ein Glas Champagner zum Aperitif, exquisite Gaumenfrenden,
auspesuchie Desserts und erlesene Getrinke, musikalisch dezent untermalt
von unserer beliebten lazz Band - ein Fest (e alle Sinne!

Preis pro Person inklusive ein Glas Champagner, Kaffee & Tee sowie Gedeck

€173

RESERVIERUNG f RESERVATION
T+ 431 50110-434
GROUPSEVENTSIMPERIALELUXURYCOLLECTION.COM



NEUJAHRSKONZERTMENU

CAFE IMPERIAL WIEN

MITTWOCH, 1. JANNER 2025
VON 13:00 BIS 15:00 UHR

MEND

BEEF TATAR VOM STEIRISCHEN HOCHLANDRIND
Triiffelcreme, peheizies Eigelb
oder
TORTCHEN VON DER ROTGARMELE
Mango, Erbse, Frisde

oder

KAROTTEN VIELFALT*

perancherter Frischkise, Blutorange, Vogerlsalat
Tk E
LEBERKNODEL-CONSOMME
oder
GETROFFELTE PASTINAKEN-SUPPE MIT CROUTONS

EE

GEBRATENER ZANDER

Stocklkrant, Grammel, Lanch-Kartoffelpiires
oder
GESCHMORTES BACKERL VOM SPANFERKEL

Rollgerste, Fisole, Kren

oder
WIENER SCHNITZEL
Petersilienerdaplel, gemischier Salat
* k&
VALHROMA CARAIBE® 66% SCHOKDLADE

Himbeere, Zitmsirichie

oder
TOPFENKENODEL
Kirschrister, Vanillesance

4-Gang Meni
£ 120
3-Gang Menidi mit Vorspeise
€ 105
3-Gang Menil mit Sappe
£95

RESERVIERUNG
T+ 431 50110-389
CAFE.IMPERIALELUXURYCOLLECTION.COM
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SILVESTER-ZIMMERPACKAGE

Wien ist eine kulturelle Hochbnrg und das Hotel Imperial ihr Zentnom.
Feiern Sie einen glorreichen Jahreswechsel mit uns - wir
kiimmern uns gerne um alle Details der Sivesterplanung!

UNSER SILYESTER-ZIMMERPACKAGE INKLUDIERT FOLGENDE LEISTUNGEN:

Uhernachiung in cinem hoxuridsen Zimmer oder ciner cleganicn Suiie
Champagner Baffetfnihstick fior 2 Personcn

- glinglpes Sivester Galadinner inkhasive cin Glas Champagner @um Aperitif und @u Mitternacht, Weinhoglcinang,
antialkoholische Getrinke und Kaffee/Tee in den Impertalen Fests3len ab 20250 Uhr

Late Check-out um 16 Uhr {gemas Verfogharkelt)
ZIMMER AB £ 1490

Der oben genannde Preis versteht sich pro Kimmen'pro Nacht, inkdusive Stevern ond der angegebenen Leistungen,
bochbar (G den Peitranm 29, Derember 2024 - 2. Boner 2025 {Mindetanfenthalt von 3 Nachben 'p}m Anfenthalt Gber Silester gd N-qi'.lhr]

RESERVIERUNG
T+ 431 50110-333
RESERVATIONS.IMPERIALYIENNAG LUXURYCOLLECTION.COM



GUTSCHEINE

FUR JEDEN ANLASS DAS
PASSENDE GESCHENK!

Ob ein romantisches Abendessen zu 2weil, ein erlesenes
Champagner Frithstiick im Café Imperial Wien oder ein
unvergesslicher Champagner Brunch in unseren
eleganten Festsilen - ein (Wert-)Guischein des
Hotel Imperial ist immer die richtige Wahl!

ERHALTLICH DIREKT
IM HOTEL IMPERIAL
TEL. #43 1 50110-313
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IMPERIAL TORTE

Das kaiserliche Meisterkonfekt,
handgefertigt im Hotel Imperial Wien.

Die Imperial Torte ist DAS Wiener Confiserie-fuwel, wurde sie doch pemal Legende
anlasslich der Erdffoung des Hotel lmperial 1873 von Kilchenjunge Xaver Loibner zu Ehren

Kaiser Franz Joseph | erfonden. Das Rezept hiltete der Kiichenjunge wie einen Schatz, und
es isl seil jeher peheirm. Der Genuss ist jedoch auch heute noch so kistlich wie 1873,

WAHLEN SIE AUS UNSEREM ERLESENEN
SORTIMENT IN DER IMPERIAL TORTE BOUTIQUE
ODER IN UNSEREM WEBSHOP UNTER
WWW.IMPERIALTORTE.COM
EBENSO SIND WIR FUR SIE ERREICHBAR
UNTER T: +43 1 50 110-314
ODER E: ORDER@IMPERIALTORTE.COM
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IMPERIAL TORTE

DAS LUXURIOSE
GESCHENEK AUS WIEN

N® 1 DAS CORIGINAL
Dras einzigartipe Meisterkonfekt aus Wien wirnd seit
lahrzehnten aul bewidhrie Art von Hand pefertiot.
Zart schmelzende Schokoladenglasur, ein leichit
herbes Aroma von Mandeln und die Verschmelzong
von Schokoladenbuttercreme und Marzipan
vereinen sich zur perfekten Komposition.

N° 2 SCHWARZE ORANGE
Die Ilmperial Torte offenbart in dieser Geschmackskomposition ihre dunkle Seite:
Sechs knuspripe Lagen Mandelblitter berpen zartschmelzende
Schokoladenbuttercreme, verfeinert mil einem Haunch Kaffee - dberzopen von
edelster dunkler Imperial-Glasur. Fiir das delikate Orangenmarzipan
werden erlesene Zitrusfrilchie feinst verarbeitel

N* 3 FEINE HIMBEERE
Unvergesslicher Himbeerpeschmack veredelt
die dritte variation der Imperial Torte. Eine zarte,
lruchtipe Note erweckt leichien Genuss und
erinnert ganzjihrig an milde Sommertage.
SiBes Marzipan vollendet das unvergleichliche
Aroma dieses Confiserie-hrwels.

WWW.IMPERIALTORTE.COM
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HOTEL IMPERIAL
VIENNA
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HOTEL IMPERIAL, A LUXURY COLLECTION HOTEL, VIENNA
KAERNTMER RING 16, 1010 WIEN
T: +43 1 50 N0-0
E: HOTEL.IMPERIAL@ELUXURYCOLLECTION.COM
WWWIMPERIALVIENNA.COM & WWW.IMPERIALTORTE.COM
#IMPERIALVIENNA & #IMPERIALTORTEWIEN

THE LUXURY COLLECTION HOTELS & REZORTS



